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Hier erwartet die Gäste ein unver- 
gessliches Erlebnis mitten im Her-
zen von Frankfurt. Das besondere 
Flair des Tiger-Gourmetrestau-
rants lebt von seiner puristischen 
Eleganz. Keine verspielten Eitel-
keiten, die Kunst der Küche steht 

unaufdringlich im Vordergrund. 
Hier erleben Sie neben Christoph 
Rainers exzellenter Küche, ein 
Wechselspiel aus heimischer und 
französischer Kochkunst sowie 
eine raffinierte vegetarische Kü-
che, auch unsere bemerkenswerte 
Auswahl von über 1000 erlesenen 
Weinen. Kein anderes Theater-Re-
staurant adelt der Guide Michelin 
seit 1997 mit einem Stern. Im 
November 2013 folgt dann der 
Sprung in die Königsklasse: das 
Tiger-Gourmetrestaurant erhält 
erstmals zwei Sterne vom Guide 
Michelin.

Öffnungszeiten:

DAS TIGER-
GOURMETRESTAURANT**

G A S T R O N O M I E  I M  T I G E R P A L A S T

2-Sterne 
Küchenchef 

Christoph Rainer  

Restaurant-
leiterin 

Nadine Strache

Mittwoch bis Samstag, 19.00 bis 00.00 Uhr

J o h n n y  K l i n k e

M a r g a r e t a  D i l l i n g e r R o b e r t  M a n g o l d

    Faszination
Tigerpalast
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Herzlich Willkommen zu einem ganz 
besonderen Abend mitten in der 
Frankfurter City.
Seit 1988 erleben unsere Besucher 
die herausragenden Artistenpersön-
lichkeiten unserer Zeit, faszinierend 
echt und glaubwürdig in unmittel-
barer Nähe zur Varieté Bühne im 
Tigerpalast.

Abend für Abend entwickelt sich 
die unvergleichbare Atmosphäre in 
Deutschlands führender Adresse der 
internationalen Varieté-Künste.
Moskau – Paris – New York – und 
Montreal – aus aller Welt, die 
begeisternden Könner der Varieté 
Welt. Weltstars wie der Magier Otto 
Wessely oder der Jongleur Mario 
Berousek, die jetzt im Januar 2017 
nach vielen Gastspielen im Tiger- 
palast mit den höchsten Ehren von 
Prinzessin Stephanie beim Circus 
Weltfestival von Monte Carlo ausge-
zeichnet wurden.

Hautnah können Sie die Stars der 
Varieté-Künste im Austausch mit dem 
staunenden Publikum erleben.  

Jetzt nahe am 30-jährigen Jubiläum 
nennt die FAZ den Tigerpalast  
„Europas führendes Varieté Theater“.

Zu diesen unvergleichbaren Abenden 
begleitet Sie unser leidenschaftliches 
Varieté-Orchester und eine Gastro-
nomie, die seit vielen Jahren in der 
Sterne Liga angesiedelt ist. Das Tiger-
Gourmetrestaurant und das Palast-
bar-Restaurant laden zum Genießen 
ein – ob Geburtstag, Jubiläum oder 
Firmenfeier – der Tigerpalast mitten 
in Frankfurt ist die lebendige Adresse 
für die großen und kleinen Festlich-
keiten unserer Zeit. Fast 3 Millionen 
Besucher aus Nah und Fern haben 
das Tigerpalast Theater und die inter-
nationalen Künstler erlebt. Mit dem 
Tigerpalast sind die Varieté-Künste 
und die gastronomischen Ideen die 
erste Adresse für einen unvergessli-
chen Abend mitten in Frankfurt am 
Main.

Wir freuen uns auf Sie!
Herzlich Willkommen



Beim Internationalen Circus 
Festival im Cirque d’Hiver in 
Paris 1997, dem alljährlich 
wichtigsten Welt-Circusfes-
tival war Ruslan Fomenkos 
Goldmedaille die größte 
Überraschung. Der junge 
Meisterschüler aus Valentin 
Gneouchev’s Artistenstudio 
in Moskau, ließ die Fachwelt 
staunen und begeisterte die 
Zuschauer mit einer Weltneu-
heit des Jonglierens. Tanzen-
de Bälle an Seilen in einer 
faszinierenden Choreogra-
phie. Ruslan trat kurz nach 
dem Triumph in Westeuropa 
exklusiv im Tigerpalast auf. 
Ein Erneuerer klassischer 
Varietékünste!

Auf den Händen tanzen
– das zeigt uns die Kanadie-
rin Marie-Ève Dicaire.
Die klassische Handstand-
Kontorsions-Akrobatik wirkt 
bei ihr so leicht und so 
lebendig. Die Präzision ihrer 
Körperkunst geht fließend 
über in die Bühnentänze auf 
Händen und Füßen.  
Schließlich begann ihre Ent-
wicklung als Tänzerin an der 
National Circus School von 
Montreal in Canada.

Schon mit 8 Jahren war 
Selyna sicher, irgendwann 
das Erbe ihrer weltberühm- 
ten Mutter, der „Königin 
der Antipodenspiele“  
Consuelo Reyes anzutreten. 
Sie stammt aus einer  
klassischen Artistenfamilie, 
ist ihr ganzes Leben lang 
mit den Eltern von Show zu 
Show gereist und hatte  
ihre eigene Bühnen- 
premiere mit 16. Mit 
wunderbarer tänzerischer 
Leichtigkeit und viel geübter 
Präzision erleben wir  
klassische Antipodenjong-
lage, präsentiert mit einer 
temperamentvollen, mitrei-
ßenden Ausstrahlung auf 
dem Weg auf die großen
Showbühnen unserer Zeit.

Palast-Gourmet-Package

Apéritif
•

4-Gänge Gourmet-Menü 
im Tiger-Gourmetrestaurant

• 
Korrespondierende Weine zum Menü

•
½ Flasche Champagner 

während der Show
•

Eintrittskarte 
Tigerpalast Varietéshow

 
€ 250,00 pro Person inkl. Gebühren

	
Bitte beachten: 

Sie erhalten einen tagesaktuellen 
Menüvorschlag am Abend. 

DAS TIGER-GOURMETRESTAURANT**
G A S T R O N O M I E  I M  T I G E R P A L A S T

Gourmetmenü Auszug 
„Aromen aus Asien“

Ungestopfte Bio-Gänsleber 
***

Handgetauchte Jakobsmuschel 
***

Geangelter Kabeljau 
***

Carpier Aal „Unagi“ 
***

Nebraska Prime Beef 
***

Cru Udzungwa 

4 bis 7-Gänge Gourmet-Menü 
ab € 128 bis € 158
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Im traditionsreichen Kellergewölbe 
des Palastbar-Restaurants trium-
phiert der gute Geschmack: ein 
atmosphärisches Ambiente in dem 
unkomplizierte, feine Menüs und 
leichte Speisen aus einem klassi-
schen Repertoire auf Basis frischer 

Produkte und ausgefeilter Rezep-
turen serviert werden. Besonders 
für Gruppen bis 120 Personen, 
aber auch für Individualgäste, ist 
das Palastbar-Restaurant ein stim-
mungsvoller Ort und Ausgangs- 
punkt für einen Abend voll unver-
gesslicher Momente. Die Kreatio-
nen von Christoph Rainer weiß das 
Küchenteam um Coskun Yurdakul 
perfekt umzusetzen. Das Küchen-
team und die Service-Brigade um 
Jens-Martin Rhode freuen sich auf 
Ihren Besuch.

Öffnungszeiten:

PALASTBAR-RESTAURANT

G A S T R O N O M I E  I M  T I G E R P A L A S T

Küchenchef 
Coskun Yurdakul

Restaurantleiter 
Jens-Martin Rhode

Die Faszination des Tango 
begegnet in einer einmaligen 
Präsentation dem Jongleur 
Menno van Dyke und der 
Lido Tänzerin aus Paris, 
Emily Weisse. Der legen-
däre Tango-Virtuose Astor 
Piazzolla inspirierte die 
jungen Künstler zu einer nie 
gesehenen Choreographie 
zwischen Tanz, Akrobatik 
und Jonglage. Bei den 
Festivals in China, Paris und 
Monte Carlo war Jongleur 
Menno van Dyke erfolgreich, 
während Emily klassisches 
und modernes Ballett mit gro-
ßem Erfolg in den berühm-
ten Pariser Revue Theatern 
zelebrierte. Juggling Tango 
begeistert mit seiner einma-
ligen Begegnung der Künste 
und lebt von zwei groß- 
artigen Persönlichkeiten.

Mehr als 2,5 Millionen
Besucher haben in den letz-
ten 6 Jahren den Finnischen 
Meistermagier im legen-
dären Pariser Lido Revue 
Theater bewundert. Schon 
als 13-jähriger Schüler
faszinierte er in seiner Hei-
mat Freunde und Lehrer und
entwickelte seine klassische
Bühnenmagie im Spiel mit
geheimnisvollen Vögeln.
Die weltweit angesehensten
Auszeichnungen für seine
Bühnenkunst und Auftritte auf
den großen europäischen
Showbühnen führten Marko
Karvo in den Tigerpalast
nach Frankfurt.

Hand auf Hand-Akrobatik 
gehört zu den klassischen 
Varieté-Künsten – und doch 
ist es den Grynchenkos 
vorbehalten, in einer atem- 
beraubenden Symbiose 
diese faszinierende Lebens-
kunst zu demonstrieren. 
Kraft, Balance und Harmonie 
in einem freien Spiel ihrer 
Inszenierung werden hier 
zu einem Kunstwerk. Auch 
für sie war das berühmte 
„Festival Mondial du Cirque 
de Demain“ Ausgangspunkt 
für eine Weltkarriere der 
Artistik. Mit der Silberme-
daille von Paris begann ihr 
Weg zu den herausragenden 
Orten der Artistenkünste 
unserer Zeit.

Mittwoch bis Samstag, 17.00 bis 01.00 Uhr
Sonntag, 17.30 bis 01.00 Uhr



Erbsensüppchen 
mit marinierten Crevetten
***
Rosa gebratener Kalbstafelspitz
***
Rote Grütze mit Vanillerahmeis
		
Dinner & Show Package 
3-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 
Eintrittskarte zur Varietéshow 
für € 75,- pro Person, nach Verfügbarkeit

PALASTBAR-RESTAURANT
Angebote

Marinierte Scheiben und 
gebackene Praline von der Königsmakrele
***
Klare Consommé vom Weideochsen
***
Kross gebratener Saibling
***
Kalbsfilet im Wiesenkräuter-Crêpe
***
Dôme von Zartbitterschokolade 
mit Knuspernougatboden

Dinner & Show Package 
4- oder 5-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 
Eintrittskarte zur Varietéshow 
ab € 138,25 bis € 161,00 pro Person

PALASTBAR-RESTAURANT
Angebote

Label Rouge Lachs
***
Schaumsüppchen mit Kräuterseitlingen 
***
Krosse Brust und Praline vom Marensinhuhn
***
Weiße Schokolade mit Rhabarber
	
Dinner & Show Package 
4-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 
Eintrittskarte zur Varietéshow 
ab € 99,- bis € 110,- pro Person

Törtchen von marinierter Bio-Gänsestopfleber
***
Geschäumtes Süppchen von Gartenerbsen
***
Gebratener Atlantik Kabeljau
***
Gegrillter Rücken und 
geschmortes Bäckchen vom Rind
***
Variation von der Erdbeere mit Fromage blanc 

Dinner & Show Package 
3-, 4- oder 5-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 
Eintrittskarte zur Varietéshow 
ab € 123,75 bis € 145,50 pro Person 

Wildkräutersalate mit buntem Rettich
***
Schaumsüppchen von der Brunnenkresse
***
Geschmorte Betakarotte mit Rübchencrème 
***
Würziges Risotto von Frühlingsmorcheln
***
Weiße Schokolade mit Rhabarber 

Dinner & Show Package 
3-, 4- oder 5-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 
Eintrittskarte zur Varietéshow 
ab € 112,75 bis € 130,00 pro Person

Tiger auf Reisen–Skandinavien

Tiger-Klassiker Frühlingserwachen

Streifzug durch Frankreich

Traditionell & Zeitlos

Auslese aus Wald & Garten



Showzeiten:
Mi. – Do.	19.00 & 22.00 Uhr
Fr. – Sa.		 19.30 & 22.30 Uhr
So.		 16.30 & 20.00 Uhr
Sommerpause: 
14. 05. – 12. 09. 2017
Büroöffnungszeiten während 
der Sommerpause:
Mo. – Fr. 10.00 bis 18.00 Uhr
	  
Eintrittspreise:
Mi. – Do. 
u. So. 	 € 59,75 pro Person
Fr. & Sa.	€ 66,50 pro Person
inkl. VVK- und Systemgebühr
Änderungen vorbehalten
	
Tigerpalast Varieté Theater
Heiligkreuzgasse 16 – 20
D - 60313 Frankfurt 
www.tigerpalast.de 

Info & Vorverkauf:
Mo. – Sa.	10.00 bis 19.00 Uhr
So.         		12.00 bis 18.00 Uhr 
Telefon: 069 – 92 00 22 - 0 
Telefax:  069 – 92 00 22 - 60
info@tigerpalast.de 

Direktion
Johnny Klinke
Margareta Dillinger
Geschäftsleitung
Robert Mangold 

Parkhaus am Gericht
Einfahrt bis 24.00 Uhr 
Ausfahrt jederzeit 

P


