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Liebe Gäste,

wir freuen uns, Ihnen unsere wunderbaren Deli-Shop Produkte nun auch in unserem Online-Shop 
der Tiger & Palmen Gruppe anbieten zu können.

Die Angebote an Weinen und Gerichten wechseln saisonal und bieten Ihnen eine Auswahl aus 
der 2-Sterne Gourmetküche unseres Restaurants La� eur von Chefkoch Andreas Krolik, Spe-
zialitäten aus der bürgerlichen deutschen Küche des Gesellschaftshauses Palmengarten von 
Chefkoch Steffen Haase und Lieblingsspeisen von Coskun Yurdakul aus dem Tigerpalast Varieté 
Theater. Unsere Siesmayer-Küchlein für Zuhause aus dem Caféhaus Siesmayer von Robert Polz 
runden Ihren Genuss ab.

Alle Gerichte können mehrere Tage bevorratet werden und sind für eine einfache Zubereitung 
zuhause gedacht – für Ihr kulinarisches Gourmeterlebnis in den eigenen vier Wänden. 

Wir wünschen viel Freude und Genuss dabei.

Ihr
Robert Mangold







Andreas Krolik‘s Feine Hausmannskost                                                                                                     

Suppen                                                                                                  
Krustentierbisque mit Garnelenstücken und Fenchel 250 ml für 1 Pers.       

Bouillon von Edelpilzen mit Gemüse- und Pilzeinlage                
250 ml für 1 Pers.  

Apfel-Currysuppe und Paprika Chutney                 

250 ml für 1 Pers

Saucen für Ihre eigenen Speisen                      
Champagnersauce für Fisch 150 ml           

Getrüffelte Rotwein-Schalottensauce 
für gebratenes und gegrilltes Fleisch 150 ml              

Apfel-Currysuppe und Paprika Chutney                 

250 ml für 1 Pers

Saucen für Ihre eigenen Speisen                      
Champagnersauce für Fisch 150 ml           

Getrüffelte Rotwein-Schalottensauce 
für gebratenes und gegrilltes Fleisch 150 ml              

mit Gemüse- und Pilzeinlage                € 10,50
€ 12,50

€   9,50

€ 12,50
€   7,50

                 



Andreas Krolik‘s Feine Hausmannskost                                                                                                     

Hauptspeisen für 1 Pers.                                                              
Edelpilze von der Offenbacher Pilzmanufaktur Kroll
mit Karotten in Kräuterrahmsauce 480 g  
Bio Dinkelrisotto 140 g   

Menüpreis gesamt

Wildragout                                                                                             
mit Wurzelgemüse in Pfeffersauce 480 g 
Kürbis-Süßkartoffelpüree 160 g    

Menüpreis gesamt

Edelpilze von der Offenbacher 
Pilzmanufaktur Kroll

Wildragout mit 
Kürbis-Süßkartoffelpüree

Pralinen Trio aus der Lafleur Pâtisserie

€ 22,50
€   4,50
€ 26,00

€ 26,50
€   4,50
€ 29,50



Ausgezeichnete Qualität wartet auf Sie

Andreas Krolik‘s Feine Hausmannskost                                                                                                     

Dessert                                                              
Crème von sizilianischen Orangen und Tahiti Vanille* 125 g  

Mousse von Bio Grand Cru Schokolade auf Bio Renetten*

mit Pecanuß-Kakobohnencrumble 150 g    
Pralinen Trio aus der Lafleur Pâtisserie
Pralinen Trio aus der Lafleur Patisserie besteht aus je 3 Pralinen der Sorten
Doulce, Bio Schokolade – Kalamansi und Baileys, insgesamt 9 Pralinen

*Verkauf über den Delishop im Caféhaus Siesmayer

€   9,50

€ 10,50

€ 13,85



Steffen Haase – Küchenchef 
Gesellschaftshaus Palmengarten

Fein geschmorte Rinderroulade Gesellschaftshaus Palmengarten

€ 16,50
€   3,00
€ 4,50
€ 23,50

€ 13,50
€   3,00
€ 3,00
€ 18,50

Steffen Haase‘s Spezialitäten für 1. Pers

Fein geschmorte Rinderroulade 
mit Burgundersoße 240 g
Schwarzwurzel-Karotten-Gemüse 80 g
Serviettenknödel 80 g
Menüpreis gesamt 

Gebratene Kalbsfrikadellen 
mit Trüffeljus 240 g
Cremiger Wirsing 80 g   
Kartoffel-Karottenpüree 80 g
Menüpreis gesamt  



Tiger Gourmetgastronomie im 
Tigerpalast Varietè Theater 

Coskun Yurdakul – Chef de Cuisine 
Tiger-Gourmetgastronomie

Feines Lammragout mit Gremolata und 
Gemüse Couscous

€ 19,50
€   3,00
€  3,50
€ 24,50

Coskun Yurdakul‘s Spezialitäten für 1. Pers 
                                                                                                                       

Feines Lammragout
mit Gremolata 240 g
Gemüse Couscous 120 g
Menüpreis gesamt  

Gesottener Kalbstafelspitz 
mit Rieslingsoße 240 g
Cremiger Wirsing 80 g
Bouillonkartoffeln 80 g
Menüpreis gesamt

€ 21,00
€   5,00
€ 25,50





Zitrone
mit Vanille-Himbeersoße

€ 8,90 

Spanische Vanille
mit Orangensoße

€ 9,50

UNSERE  

FÜR ZUHAUSE

Marmor
mit Kirschsoße

€ 9,20

Robert Polz – Backenstubenleitung 
Caféhaus Siesmayer

Caféhaus Siesmayer Caféhaus Siesmayer

Die perfekten 
Küchlein für 

Zwei!



Cuvée Tiger & 
Palmen Gruppe
Rheingau Riesling 
trocken 
Weingut Robert Weil, 
Kiedrich, Rheingau

        € 15,50

Weißburgunder 
und Chardonnay 
„Stückfass“ 
trocken
Weingut Dönnhoff, 
Oberhausen, Nahe

        € 15,75

Silvaner pur 
mineral
Weingut Rudolf Fürst, 
Franken

         € 12,00

Spätburgunder 
Tradition
Weingut Rudolf Fürst, 
Bürgstadt, Franken

             € 16,50

Belcanto 
Chianti
Fattoria Nittardi, 
Castellina in Chianti 

              € 15,80

Capcanes Mas 
Donis Negre
Celler de Capcanes

         € 8,50

Trésor Saumur 
Brut Rosé 
Bouvet Ladubay 

              € 17,50

Cuvée Jardin 
Sekt, Riesling 
trocken
J. B. Becker, Walluf, 
Rheingau

       € 17,50

Champagne
Delamotte
Brut

         € 29,50

Weine 0,75 l

Mehr Weine unter www.shop.tiger-palmen.de


