
      

Abholung 
Caféhaus Siesmayer 
Siesmayerstraße 59 

60323 Frankfurt  
am Main

Lieferservice  
bei entsprechender Menge  

auf Anfrage

Lockdown-Shop
Mittwoch bis Sonntag  
von 9.00 – 18.00 Uhr

Bestellung
Telefonisch: 

069 900 29 200 
Per Mail: 

lockdown-service 
@tiger-palmen.de  

Frühl ingsspec ial
L o c k d o w n - S h o p
der Tiger & Palmen Gruppe
www.gesellschaftshaus-palmengarten.de

Gesellschaftshaus Palmengarten Restaurant LafleurCaféhaus Siesmayer

Neue 
Speisen 
ab dem 
28.04.



  
       

Liebe Gäste,

am 1. Mai 2021 sind unsere Restaurants 
nunmehr seit 6 Monaten geschlos-
sen. Unsere Branche und alle unsere 
Mitarbeiter*innen bringen damit der Ge-
sellschaft ein Sonderopfer, indem Sie die 
Vorgaben des Corona-Kabinetts vollum-
fänglich unterstützen. Die Hilfen, die wir 
seit Juni 2020 erhalten, helfen unseren 
Firmen und unseren Mitarbeitern wesent-
lich, jedoch reichen sie nicht aus, um 165 
Mitarbeiter, darunter 20 Auszubildende, 
zu finanzieren.
Den Mitarbeitern fehlen 20 % Ihres Lohns, 
den Unternehmen werden nicht alle Kos-
ten erstattet. Das Verwalten der zwangs-
geschlossenen Restaurants unterstützt 
die Bundesregierung nicht vollumfänglich, 
wie es sein sollte. Nur mit weiteren 
Krediten und Gesellschafter-Eigenkapital 
gelingt es uns, unsere Unternehmungs-
gruppe auch im 13. Monat durch die 
Pandemie zu bringen.
 
Ein großer Dank geht aber an Sie, die 
mit Ihrer Solidarität durch den Kauf der 
Produkte aus dem Lockdown-Service, uns 
helfen über die Runden zu kommen.
Durch Ihre Unterstützung können wir 
unser Angebot aufrechterhalten und für 
uns alle Perspektiven eröffnen, wenn an 
Pfingsten oder Anfang Juni endlich wieder 
ein normaler Restaurantbesuch möglich 
sein wird.

Die Speisen, die wir bereits seit Ostern 
anbieten, wie zum Beispiel die Frankfurter 
Klassiker und Spargel in verschiedenen 
Varianten, hat Andreas Krolik nunmehr mit 
weiteren Speisen komplettiert. Darunter 
Taboulé, Burrata mit einem wunderschö-
nen Dressing, Vitello Tonnato und eine  
vegane Apfel-Currysuppe. Wir sind uns 
sicher, dass wir Ihnen damit schöne 
kulinarische Stunden bereiten und Sie die 
wunderbare feine Hausmannskost von 
unserem 2 * Sternekoch Andreas Krolik in 
den nächsten Wochen genießen können.
 
All dies wird seit Anfang November von 
Helena Mangold & Makis Tsalkitzidis per-
fekt organisiert, gepackt und bereitgestellt.

Sollten Sie Fragen oder Wünsche haben 
oder etwas bei uns bestellen wollen, freu-
en wir uns auf Ihren Kontakt unter 069 - 
90029200 von 10.00 – 18.00 Uhr. Alter-
nativ können Sie ganz einfach auf dem bei-
gefügten Bestellschein Ihre gewünschten 
Speisen eintragen und uns eine Bildkopie 
unter lockdown-service@tiger-palmen.de 
zusenden.
Die Abholung aller bestellten Waren findet 
wie gewohnt im Caféhaus Siesmayer, 
Siesmayerstraße 59, 60323 Frankfurt von 
Mittwoch – Sonntag von 9.00 – 18.00 Uhr 
statt. Wir freuen uns auf Ihre Bestellung, 
auf Ihre Unterstützung für unsere Restau-
rants und für unsere Mitarbeiter*innen.

Robert Mangold



 
       

Andreas Krolik gehört zur Garde der deutschen Spitzenköche. Mit seinem wegweisenden 
veganem Menü, das er seit 2014 im Tiger-Gourmetrestaurant und seit 2015 im Restaurant 
Lafleur zubereitet, hat er die europäische Spitzengastronomie wesentlich bereichert. 2017 
wurde er insbesondere dadurch zum Koch des Jahres in Deutschland ausgezeichnet.

Suppen                                                                                                  
Apfel-Currysuppe 250 ml für 1 Pers.      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00

Spargelcremesuppe mit Morcheleinlage und Croûtons 
250 ml für 1 Pers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,50

Vorspeise                                                     

Vitello Tonnato  

mit Thunfischsauce und Paprikachutney . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 18,50 

Handgeschöpfter Burrata in Thymian-Rosmarin-Molke    € 8,00

Mediterrane Artischocken-Tomaten-Kräuter-Vinaigrette  € 4,00

Taboulésalat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 7,50 



 
       

Andreas Krolik‘s Feine Hausmannskost                                                                                                     

Kalbstafelspitz mit Zitronenbuttersauce 250 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 19,50 
Griesheimer Stangenspargel 200 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 12,50 
Neue Kartoffeln 200 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,50  
komplett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 36,50 

Pfälzer Lammragout mit Gremolata 300 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 23,50 
Polentaschnitte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,50      
Grüner Spargel mit Espelette 150 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   6,00     
komplett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 32,00  

Griesheimer Stangenspargel / Grüne Soße 300 gr       € 19,50 
Neue Kartoffeln 200 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,50  
Grüne Soße  100 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,00
komplett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 28,00

Maishähnchen 
in Champignon-Zitronenthymian-Velouté 300 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 22,50
Frühlingsgemüse (grüner Spargel, Kohlrabi, Karotten) 150 gr     . . . . . . .   €   5,50
Tomatisierte Sardische Pasta 150 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,00
komplett  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 31,00

Wir hoffen, Sie spätestens ab Juni wieder im Restaurant Lafleur begrüßen 
zu dürfen. Alle Buchungskanäle sind für Sie geöffnet und wir freuen uns 
auf Ihre Reservierungen. 



 
       

Andreas Krolik‘s Feine Hausmannskost                                                                                                     

Kalbstafelspitz mit Zitronenbuttersauce 250 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 19,50 
Griesheimer Stangenspargel 200 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 12,50 
Neue Kartoffeln 200 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,50  
komplett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 36,50 

Pfälzer Lammragout mit Gremolata 300 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 23,50 
Polentaschnitte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,50      
Grüner Spargel mit Espelette 150 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   6,00     
komplett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 32,00  

Griesheimer Stangenspargel / Grüne Soße 300 gr       € 19,50 
Neue Kartoffeln 200 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,50  
Grüne Soße  100 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,00
komplett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 28,00

Maishähnchen 
in Champignon-Zitronenthymian-Velouté 300 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 22,50
Frühlingsgemüse (grüner Spargel, Kohlrabi, Karotten) 150 gr     . . . . . . .   €   5,50
Tomatisierte Sardische Pasta 150 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,00
komplett  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 31,00

Aus dem vegetarischen Menü                                
Offenbacher Edelpilze aus der Pilzmanufaktur Kroll 
in Kräuterrahmsauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 18,50
Serviettenknödel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €   4,50
Trüffelkarotten 130 gr     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 11,50
komplett  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 31,50

Dessert                                                              
Crème von sizilianischen Orangen und Tahiti Vanille 125 gr € 9,50

Rharbarber & Erdbeeren mit weißer Schokoladencrème,  
Sauerampfergelee und Pekannusscrumble 125 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10,50 

Saucen für Ihre eigenen Speisen                      

Champagnersauce für Fisch 150 ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 6,50

Rotwein-Schalottensauce für gebratenes Fleisch und Grilladen 150 ml  € 8,50

Unser 2-Sternekoch Andreas Krolik in der Restaurant Lafleur Showküche



 

Das Caféhaus Siesmayer ist über die Frankfurter Stadtgrenzen hinaus berühmt für 
seine erstklassigen Backwaren. Backstubenleiter Robert Polz, der bereits in vielen 
internationalen Hotels Erfahrung gesammelt hat, stellt mit seinem Konditoren-Team 
Tag für Tag mit viel Liebe und Sorgfalt die beliebten Kuchen- und Pâtisserie-Produkte 
frisch her. Helena Mangold berät Sie und organisiert für Sie alle Ihre Bestellungen.

Mi – So von 09.00 bis 18.00 Uhr
Croissants und Co. aus der Backstube des  
Caféhaus Siesmayer 
Französisches Mini Baguette 70 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 1,35    

Petit pain bio multi 40 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 0,95   

Französische Ardenais Brötchen 40 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 0,85    

Croissant 80 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 1,65    

Pain au Chocolat 80 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 2,20    

Brioche 50 gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 1,40   



 

Nussschnecke 80 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2,50    

Rosinenbrötchen 75 gr . . . . . . . . . . . .  €  1,35    

Toastbrot 800 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  5,25    

Brezel 110 gr  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1,45      

Kuchen                     	   				        	                     

Käsekuchen pro Stück . . . . . . . . . . . . . . .  €      4,30    

ganzer Kuchen ø 26 cm - 14 Stück . . . . . . . . .  €  37,15

Apfelkuchen pro Stück . . . . . . . . . . . . . .  €    4,30    

ganzer Kuchen ø 26 cm - 10 Stück . . . . . . . . .  € 37,15

Siesmayertorte pro Stück . . . . . . . . . .  €   5,30    

ganzer Kuchen ø 26 cm - 14 Stück . . . . . . . . . .  € 63,25

Sachertorte pro Stück . . . . . . . . . . . . . . .  €    5,25    

ganzer Kuchen ø 26 cm - 16 Stück . . . . . . . . .  € 62,15

Citron Framboise  pro Stück . . . . . .  €    6,20    

ganzer Kuchen ø 26 cm - 10 Stück . . . . . . . . .  € 54,00

Frankfurter Kranz  pro Stück . . . . .  €   5,10    

ganzer Kuchen ø 26 cm - 14 Stück  . . . . . . . . .  € 46,00

Himbeertartelette pro Stück . . . . .  €   6,00    

Erdbeer-Rhabarbertartelette
pro Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,60

Erdbeertartelette
pro Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,80    

Vegan Black Forest    pro Stück  €   5,20    

ganzer Kuchen ø 16 cm - 8 Stück . . . . . . . . . .   € 34,00

Ganze Kuchen, Torten und Geburtstagskuchen  
fertigen wir auf Bestellung an.

Frankfurter Kranz (ø 26 cm) benötigt 5 Tage Vorlauf.
 

Citron Framboise

Siesmayertorte

Erdbeertartelette



 

Kuchen                     	   				        	

Chocolat Framboise glutenfrei, pro Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €   5,80    

als rechteckige Torte - 6 bis 30 Stück 

Opéra  pro Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   5,70    

als rechteckige Torte - 6 bis 30 Stück

Streußelkuchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   6,55    

nur ganz als Riegel 	

Marmorkuchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,25    

nur ganz als Kastenform  

Sablé Breton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,90

Schwarz-Weiß Gebäck . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   4,40

Saint Marc pro Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €   5,20

Tarte Maracuja pro Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €   4,55   
ganzer Kuchen ø 26 cm - 12 Stück  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 49,00

Saint Marc Chocolat Framboise

Opéra

Tarte Maracuja

Frankfurter Kranz



      

Das Hinterlassen der Kreditkartendaten ist freiwillig, erspart jedoch Zeit und beschleunigt den  
Abholprozess. Alternativ kann vor Ort in bar oder mit Kreditkarte gezahlt werden.

Name Vorname

Strasse PLZ / Ort

Tel Datum

Anzahl EinzelpreisProdukt Gesamtpreis

Bestellung                                                                       Abholdatum und Zeit                                               

Kredit Karten Nr Ablauf am Code



T igerpalast Varieté  Theater
 D i e  H e r b s t r e v u e  2 0 2 1

A b  d e m  2 7 .  O k to  b e r  2 0 2 1
I m   V a r i e t é  T h e a t e r

HESSISCHER
KULTURPREIS

2018
KULTURPREIS

2018

Buchung ausschließlich über www.tigerpalast.de / tickets oder telefonisch unter: 069 - 92 00 22- 0  
Kein Kartenkauf vor Ort möglich

I N T E R N AT I O N A L E S  VA R I E T E  T H E AT E R 
I N  F R A N K F U R T  A M  M A I N

1988 2021

In Kooperation mit…



T igerpalast Varieté  Theater
 D i e  H e r b s t r e v u e  2 0 2 1

A b  d e m  2 7 .  O k to  b e r  2 0 2 1
I m   V a r i e t é  T h e a t e r

Buchung ausschließlich über www.tigerpalast.de / tickets oder telefonisch unter: 069 - 92 00 22- 0  
Kein Kartenkauf vor Ort möglich

Zum ersten Mal seit mehr als 30 Jahren 
haben wir im Gesellschaftshaus des 
Frankfurter Palmengartens unter Coro-
na-gerechten Hygienemaßnahmen mit 
Ihnen, Ihrer Familie und Freund*innen, 
die internationale Weihnachtsrevue 
des Tigerpalastes im Winter 2020/2021 
feiern wollen. Deutschlands führende 
Adresse weltweiter Artistenkunst mit 
mehr als 3 Millionen Besucher*innen in 
30 Jahren ist aber, wie die gesamte Kul-
turszene, zur großen Pause verdonnert.
Bei aller gebotenen Vorsicht, Respekt  
und Rücksichtnahme für Gäste, 
Künstler*innen und Mitarbeiter*innen 
hatten wir ein Programm mit Spitzen-
leistungen des internationalen Varietés 
nach Frankfurt eingeladen. Seit März 
2020 leitet Margareta, die künstle-
rische Direktorin des Tigerpalastes, 
hier im legendären Stammhaus in der 
Heiligkreuzgasse Tag für Tag einen 
internationalen Artistensalon - mit 
täglichen Ausbildungs- und Trainings-
zeiten und der Suche nach der best-
möglichen Choreografie. Dieses wohl 
in Europa einmalige Angebot lebt von 
der dringend nötigen Solidarität mit 
den mit uns seit Jahren verbundenen 
Spitzenartisten.
Die Faszination Tigerpalast ist hier tat-
sächlich und Tag für Tag zu spüren.  

J o h n n y  K l i n k e

M a r g a r e t a  D i l l i n g e r

Seit Herbst sind die Artisten bereit 
die neue Saison des Tigerpalastes zu 
eröffnen.
Jetzt braucht es für alle professionell
en Beteiligten Zeit neue Hoffnung 
und neue Perspektiven für 2021 zu 
ermöglichen. Der Tigerpalast hat über 
Jahrzehnte die Renaissance der Varieté-
künste inspiriert und Abend für Abend 
ein unvergessliches Erlebnis hier in der 
Frankfurter Innenstadt geschaffen.
Die weltweit anerkannte Qualität der 
Tigerpalast Revuen und die Spitzenleis-
tungen unserer Gastronomen leben von 
den herausragenden Persönlichkeiten 
im Tigerpalast Varieté Theater 2021: 
Varieté ist nötig – Varieté ist möglich!
Es wird wieder bewegende Kulturer-
eignisse geben. Nicht im Internet, son-
dern live auf den Bühnen unserer Zeit. 
Die Artisten und Artistinnen garantie-
ren mit Ihrer faszinierenden Ausstrah-
lung und Lebenskraft die Zukunft des 
großstädtischen, europäischen Lebens-
gefühls. 

Der Tigerpalast lebt!

Mit herzlichem Dank für die vielfältig 
bewiesene Verbundenheit unserer  
Gäste mit dem Tigerpalast Varieté  
Theater in Frankfurt am Main.  

R o b e r t  M a n g o l d

            Faszination Tigerpalast

			   Perspektiven 2021
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Cuvée Tiger &  
Palmen Gruppe 
Rheingau Riesling  
trocken 
Weingut Robert Weil,  
Kiedrich, Rheingau

        € 15,50

Weißburgunder  
und Chardonnay  
„Stückfass“  
trocken
Weingut Dönnhoff,  
Oberhausen, Nahe

        € 15,75

Silvaner pur 
mineral
Weingut Rudolf Fürst, 
Franken

        € 12,00

Spätburgunder 
Tradition
Weingut Rudolf Fürst, 
Bürgstadt, Franken

 

             € 16,50

Belcanto  
Chianti
Fattoria Nittardi,  
Castellina in Chianti 

 

              € 15,80

Capcanes Mas 
Donis Negre
Celler de Capcanes

         € 8,50

Trésor Saumur 
Brut Rosé 
Bouvet Ladubay 

 

              € 17,50

Cuvée Jardin 
Sekt, Riesling 
trocken
J. B. Becker, Walluf, 
Rheingau

       € 17,50

Champagne
Delamotte
Brut

        € 29,50

Weine 0,75 l                                              

Abholung 
Caféhaus Siesmayer 
Siesmayerstraße 59 

60323 Frankfurt  
am Main

Lockdown-Shop 
Mittwoch bis Sonntag  
von 9.00 – 18.00 Uhr

Bestellung
Telefonisch: 

069 900 29 200 
Per Mail: 

lockdown-service 
@tiger-palmen.de  

Lieferservice  
bei entsprechender Menge  

auf Anfrage

Frühl ingsspec ial 
L o c k d o w n - S h o p
der Tiger & Palmen Gruppe
www.gesellschaftshaus-palmengarten.de


