
 
 

Saisonale Änderungen vorbehalten 
Seasonal changes reserved 

 
Bei Änderungen einzelner Menükomponenten aufgrund von Unverträglichkeiten 

behalten wir uns vor einen Aufpreis von € 5,00 pro Person und Gang zu berechnen. 
Sollten uns Unverträglichkeiten von Speisenkomponenten erst am Tag oder Abend der Veranstaltung mitgeteilt werden, so 

bitten wir um Verständnis, dass wir diese aufgrund der Kurzfristigkeit ggf. nicht mehr berücksichtigen können. 
 

For changes of menu components due to food incompatibilities we reserve the right 
to charge an surcharge of € 5.00 per person per course. If you won’t confirm us of any Intolerances of Food until the day or 

evening of your reservation we’ll probably not be able to consider these constraint. 

 
Dinner & Show – Package 

Frühlingsspecial | Spring special 

 
 3-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 

3 course menu at palastbar-restaurant 
 

 Eintrittskarte zur Varietéshow | ticket for the show 
 

 79,- EUR pro Person | 79,- EUR per person 
  

 
 

Schwarzwurzelsüppchen mit Trüffelschaum 
enthält Sellerie, Laktose, Pilze 

Black salsify soup with truffle espuma 
contains celery, lactose, mushrooms 

 
*** 

 
Rosa gebratene Kalbshüfte und geschmortes Bäckchen vom Kalb 

mit PX Essigjus, Bohnen-Cassoulet und weißer Bohnencrème 
enthält Gluten, Laktose, Sellerie, Ei, Sulfite 

 

Medium fried haunch of calf and stewed cheek of calf 
with gravy of PX-vinegar, cassoulet of beans and white cream of beans 

contains gluten, lactose, celery, egg, sulfites 
 
 

*** 
 

Limoncello-Cheesecake mit Passionsfruchtspiegel, 
Mandelcrumble und Heidelbeer-Joghurteis 

enthält Schalenfrucht, Laktose, Ei, Gluten 
 

Limoncello-Cheesecake with maracuya, 
almond crumble and blueberry yoghurt ice cream 

contains edible nuts, gluten, lactose, egg 
 


