
 

  Saisonale Änderungen vorbehalten 
Seasonal changes reserved 

 
Bei Änderungen einzelner Menükomponenten aufgrund von Unverträglichkeiten 

behalten wir uns vor einen Aufpreis von € 5,00 pro Person und Gang zu berechnen. 
Sollten uns Unverträglichkeiten von Speisenkomponenten erst am Tag oder Abend der Veranstaltung mitgeteilt werden, so 

bitten wir um Verständnis, dass wir diese aufgrund der Kurzfristigkeit ggf. nicht mehr berücksichtigen können. 
 

For changes of menu components due to food incompatibilities we reserve the right 
to charge an surcharge of € 5.00 per person per course. If you wont confirm us of any Intolerances of Food until the day or 

evening of your reservation we’ll probably not be able to consider these constraint. 
 

Valentine’s Day 2020 
 

Dinner & Show-Package 

 3-Gang Menü im Palastbar-Restaurant 
 3-course menu at Tiger-Gourmetrestaurant 

 Eintrittskarte zur Varietéshow | ticket for the show 
 € 125,00 pro Person | € 125.00 per person 

 
 

Konfierter Ikarimi Lachs mit Gurke, Ayran-Gel, 
Currycrème, Ingwer-Limonenschaum und Senf-Dill Eis 

enthält Laktose, Ei, Fisch, Senf, Sellerie 

 

Confit Ikarimi salmon with cucumber, ayran gel, curry cream, 
ginger-lime espuma and ice cream of mustard and dill 

contains lactose, egg, fish, mustard, celery 

 

*** 
Rosa gebratener Rücken vom US-Prime Beef mit Schallotenjus, 

Karottencrème und Frühlingsgemüse 
enthält Sulfite, Laktose, Sellerie 

 

Medium fried saddle of US-Prime Beef with shallot gravy,  
turnip cream and spring vegetables 

contains sulfites, lactose, celery 

 

*** 
Passionsfrucht Cheesecake mit Flug-Mango und Kokosnusssorbet 

enthält Laktose, Gluten, Ei 
 

Maracuya cheesecake with mango and coconut sorbet 
contains lactose, gluten, egg 

 


